Ecole Corbreuse
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

L%

AB

Viande frangaise

I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

Carottes rapées
vinaigrette

Concombre HVE
bulgare

Boeuf braisé VBF sauce
échalote

Purée de pommes de
terre BIO

L%

AB

Lasagne de légumes Y

PLAT COMPLET

Paupiette de veau
basquaise

Riz paélla végétarien
sans porc

Colombo de poisson

Semoule HVE

Brie pointe

Cantadou

Saint paulin portion

Yaourt sucré

Liégeois vanille

Fruit frais BIO AB

Far breton "/r/'/

Fruit frais BIO

Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves.

oo | Plat contenant du porc
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7 Produit élaboré sur notre
f,ﬁ cuisine

m Plat végétarien

(LT(&MIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : CORBR




