Ecole Corbreuse

I
“ Semaine du 15/09 au 21/09
LUNDI | varDl B JEUDIL VENDREDI

Carottes rapées
vinaigrette

HORS D'GEUVRE

Betteraves vinaigrette

Marmite de Colin MSC

PLAT CHAUD

GARNITURE

Cordon bleu de volaille

Poélée de butternuts
et carottes / Riz pilaf

Alsacienne

Pommes rissolées

Tortellonis provencale
sauce tomate BIO

PLAT COMPLET

Tajine de Boulettes de
soja

Semoule HVE /
Légumes du tajine

PRODUIT LAITIER Mimolette Rondelé aux noix Petit suisse aux fruits Emmental portion

DESSERT Fruit frais Cocktail de fruits

Chou a la vanille ’f’/

Mousse chocolat au lait

(LT(&MIAM!

Produit de saison gree Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique ’,‘@; Produit élaboré sur notre

-
AB cuisine - k
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Viande frangaise Plat végétarien
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) . .
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves...)

Code a saisir : CORBR




